FORRATTER

2.

3.

C.

GRILLSPETT

4.,

5.

6.

KYCKLINGFILE

N

PO PEAL THUD 75:-
Vérrulle. Vélj mellan vegetariska 12 st
eller hemgjorda i kéttfars (stora) 2 st

TOMIJAMGONG .. ... 75:-
Soppa med rékor, kokosmjélk, chilipasta
och limejuice

TOM KHA GAI.. 75:-
Kycklingsoppa med kokosmislk
och limejuice

PEKINGSOPPA .. ... ... 75:-
Kyckling med grénsaker

SATE GAI 125:-
Kycklinggrillspett med jordnétssas

SATE MOO 125:-
Flaskkottsgrillspett med jordnétssas

TOM KHA GAI 125:-

Blandade grillspett, kycklingfilé,
flaskkott med jordnétssas

GRILLAD TOFU 125:-
Med jordnétssas

GAI PAD BAI GRA PROU. . . .....125:-
Stek kycklingfilé med vitlékschili
och thailandsk basilika

PANANG GAI 125:-
Kycklingfilé med panang curry,
kokosmislk och limeblad

GAENG KAREEGAI ... 125:-
Kycklingfilé med gul curry, ananas
och kokosmijslk

GAENG KEOWGAL... .. ................ 125:-
Kycklingfilé med réd curry, basilika
och kokosmjslk

11. GAENG MASSAMANGAI. ... 125:-
Kycklingfilé med massaman curry,
kokosmislk, ingefdra och cashewnétter

12. GAI PAD PAK.. 125:-
Stekt kycklingfilé med gronsaker pa
thailéndskt vis, cashewnétter

13. GAAITHAI. . 125:-
Stekt kycklingfilé med grénsaker och
chilipasta pé thailandskt vis

14. FRITERAD KYCKLINGFILE............ 125:-
Sotsur- eller currysas

NOTKOTT

15. NAU PAD KOENG GAENG. . .. 135:-
Biff med réd curry, basilika och kokosmjslk

16. PANANG NAU 135:-
Biff med panang curry, limeblad och
kokosmjslk

17. MASSAMANNAU ... 135:-

Biff med massaman curry, ingeféra
och cashewnétter

18. NAU PAD AI GRAPORU ... . ... 135:-
Stekt biff, vitlokschili och thailandska
basilika

19. NAU THAI .. . 135:-
Stekt biff med grénskar och chilipasta
pé thailandsk vis

Mild Medium Stark

STORA RAKOR

20. GAENG KAREEE GOONG ... 145:-
Stora rakor med gul curry, ananas
och kokosmijslk

21. PANANG GOONG ... 145:-
Stora rakor med panang curry,
kokosmjélk och limeblad

22. MASSAMAN GOONG ... 145:-
Stora rikor med massaman curry,
kokosmislk och limeblad

23. GAENG KEOW GOONG.... ... 145:-
Stora rikor med réd curry, basilika
och kokosmijslk

24. GOOG PAD BAI GRA PROUVU........ 145:-
Stekta stora rakor med vitlokschili

och thailandsk basilika

25. GOONG THAI .. . .. 145:-
Stekta skaldjur, champinjoner och
chilipasta pé thailandskt vis

26. FRITERADE STORA RAKOR.......... 145:-

Med sétsur- eller currysés

SPECIALRATTER

27. THAI PAD PAK 125:-

Stekta gronsaker med ostronsas

28. PANANG PADPAK ... 125:-
Gronsaker med panang curry,
kokosmiélk och limeblad

29. THAIKHOWPAD ... 135:-
Stekt ris med kycklingfilé, flaskkott
eller rékor pé thailandskt vis

30. THAI LAP NHA 135:-
Stekta dggnudlar med kycklingfilé
och rékor pé thailandskt vis

31. PAD THAI 135:-
Stekta aggnudlar med kycklingfilé,
biff eller rakor i ostronsas, notter

Vegetariskt och veganskt finns som alternativ

TRE SMA RATTER

K1. KOCKENS KOMBINATION......... 150:-
1. Friterade jatterdkor med sétsur sés

2. Kycklingfilé pé grillspett med jordnétssés
3. Stekt biff med champinjoner och
bambuskott
K2. STARK KOMBINATION.. .. ......... 150:-
1. Friterade jatterdkor med sétsur sas
2. Kycklingfilé pé grillspett med jordnétssés
3. Stekt kycklingfilé med stark basilika

K3. NASIGORENG 140:-
Stekt ris med kyckling, biff, rakor och currry

VIETNAMESISKA RATTER

VIETNAMESISKA

SOMMARRULLAR3 ST ... 115:-
Nétter, gronsaker och teriyakisas.

Valj mellan rékor, biff eller tofu.

TILLBEHOR

EXTRA CASHEWNOTTER ... 15:-
EXTRA SAS 15:-
EXTRA RIS 30:-
EXTRA GRONSAKER ... 40:-
WOKADE AGGNUDLAR ... 35:-

AGGNUDLAR | STALLET FOR RIS 25:-
GRONSAKER | STALLET FORRIS.... 35:-
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KINESISKA RATTER

32. STEKT KYCKLINGFILE................ 125:-
Champinjoner och bambuskott

33. STEKT KYCKLINGFILE................. 125:-
Curry och grénsaker

34. STEKT KYCKLINGFILE........... 125:-
Ananas

35. STEKT KYCKLINGFILE................. 125:-
Bbg-sés

36. STEKT BIFF 135:-

Champinjoner och bambuskott

37. STEKT BIFF 135:-
Curry och grénsaker

38. STEKT BIFF 135:-
Blandade grénsaker

39. STEKT BIFF 135:-
Tomater

40. STEKT BIFF 135:-
Gronsaker och bbg-sés

41. STEKT BIFF 135:-

Gul 18k och purjolsk

42. STEKTA STORARAKOR........... 145:-
Champinjoner och bambuskott

43. STEKTA STORARAKOR............. 145:-
Curry och grénsaker

44, STEKTA STORARAKOR............. 145:-
Gronsaker i bbg-sas

45. STEKTA STORARAKOR............. 145:-
Tomater

46. STEKT FLASKKOTT ........oooooovv 140:-
Champinjoner och bambuskott

47. STEKT FLASKKOTT ........oooocoovv 140:-
Blandade grénsaker

48. STEKT FLASKKOTT ... 140:-

Gronsaker i bbg-sas

49. STEKT FLASKKOTT .. . ... 140:-
Gronsaker i chilipasta
50. FRITERAT FLASKKOTT ... 150:-

Sétsur- eller currysas

51. GRILLAD ANKA ... 145:-
Ananas

52. GRILLAD ANKA ... 145:-
Champinjoner

53. GRILLAD ANKA ... 145:-

Gronsaker i bbg-sas

54, STEKT BLACKFISK ... .. 145:-
Gronsaker

55. STEKT BLACKFISK ... 145:-

Gronsaker i bbg-sas

56. STEKT BLACKFISK . . ... 145:-
Grénsaker i chilipasta

Gér din egen sushitallrik (minst 8 bitar) 14:-/ st
Take away 13:-/st

NIGIRI
LAX

GRILLAD LAX AL
CRABFISH L % . Y
RAKOR y~

OMELETT
AVOKADO
TOFU

TONFISK

MAKI/RULLAR
FRITERAD KYCKLING
RA LAX

FRITERADE RAKOR
CALIFORNIA
CRABFISH
VEGETARISK
GRILLAD LAX
TOFUNUDLAR Fraga om pris

@?@

BOWL A
FRITERAD KYCKLING ... 135:- 145:-
FRITERADERAKOR ... . 139:- 149:-
RA LAX 139:- 159:-
GRILLADLAX ... 144:- 154:-
TOFU 130:- 140:-
BENTOLADA 130:- 135:-
LAXSASHIMI 150G .. 130:- 135:-
DUMPLINGS

KYCKLING 10ST ... 120:- 130:-
VEG 10 ST 120:- 130:-

MIXED SUSHI Gér ej att f5réndra

8 BITAR 95:- 109:-
10 BITAR 119:- 129:-
12 BITAR 139:- 149:-
14 BITAR 159:- 169:-

FAMILJESUSHI Gér e att férandra
50 BITAR 570:- 639:-

TILLBEHOR

TILLBEHOR

EXTRA CHILIMAJONAS 15:-
EXTRASIJOGRAS ... .. 35:-
EXTRAINGEFARA ... ... 25:-
MISOSOPPA 50:-

Restaurang

Ontidte hai

LUNCHBUFFE
Vardagar 130:-

Serveras mellan kl 11.00-14.30
Salladsbuffé, dryck, kaffe och glass ingér

TAKE AWAY

TR

OPPETTIDER

Man Stangt

Tis-tors ~ 11.00-21.00
Fre 11.00-22.00
Lor 12.00-22.00
Sén 12.00-21.00

Vi har fullsténdiga
rattigheter
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